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MINICELLE DI ASCIUGATURA | — MINICELLE DI STAGIONATURA
DRYING MINI ROOMS | - il AGING MINI ROOMS

|
Le minicelle Frigo Impianti sono macchine compatte l ] : ‘ I Alta qualita ed affidabilita:
dalle prestazioni industriali che permettono di realizzare : . ;
piccole e medie produzioni garantendo sempre un - Impianto a ventilazione forzata
elevato standard di qualita del prodotto finito. ’ - Sistema di recupero calore di serie
Queste camere sono facili da installare e la centralina, ¥ - Centralina elettronica con microprocessore

- Programmi manuali, semiautomatici o
automatici
- Carrelliin acciaio inox

posta al centro della porta, consente di monitorare

lo stato della macchina costantemente, impostare e
modificare i cicli di lavoro, personalizzandoli in base al
tipo di prodotto che sivuole processare.

Grazie a sistemi sempre pil allavanguardia queste
macchine assicurano un notevole risparmio energetico,
rendendole un valido investimento per la propria attivita.

IZ= High quality and reliability:

- Forced ventilation system

- Heat recovery system as standard

- Controlled by microprocessor

- Programs available: manual, semiautomatic
or automatic

- Trolleys in stainless steel

SRC180/MT1S200

ARC300/MTA400
SRC300/MTS400

LN L. Personalizzabili: E . B
ARC180/MTA200 . :
- - Apertura e posizionamento della porta ,
l : variabile ' 5
- Possibilita di dislocazione del motore
. - Collegabili con sistema di supervisione e
%ﬂ Frigo Impianti cold rooms are compact machines with teleassistenza
™S industrial performance that allow to realize small and i - Disponibili anche per prodotti affumicati
medium production guaranteeing a high standard of quality &
of the finished product. ?“% Customizable:
These rooms are easy to install and controller, placed at the 3
center of the door, allows to constantly monitor the status - Variable door opening and positioning
of the machine, set and modify the work cycles, customizing - Possibility of cooling unit displacement
them according to the type of product processed. . - Connectable with supervisory system
With more and more advanced systems, these machines _L-a' - Available for smoked products

provide a significant energy savings, making them a
worthwhile investment for business.

Modello / Model: ARC180  SRC180  ARC300  SRC300 ARC180 SRC180 ARC300 SRC300 Modello / Model: MTA200 MTS200 MTA400 MTS400 MTA200 MTS200 MTS400
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